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Projektbeschreibung

»Jede Party endet in der Kiiche®, sagt man, und Liebe gehe bekannt-
lich durch den Magen. Das klingt nach Verfithrung! Und heimi-
scher Herd sei Goldes wert. Das spricht sogar von Reichtum. Tisch-
lein, deck Dich! Dreimal pro Tag. Kiiche erndhrt uns, sie zieht uns
grof3 und sie zieht uns magisch an. Sie ist die Bithne unseres Lebens.

Die Kiiche ist ein Arbeitsraum, teils ein professioneller. Kiiche ist
in Jahrtausenden gewachsene Kochkultur. Sie birgt Kochkunst und
sie stillt Hunger, auch den nach Wirme und familidrer Geborgen-
heit. Sie ist Treffpunkt und Lebensraum zugleich. Kiiche spiegelt
unseren Appetit, aber auch unsere Ambitionen und unsere Positi-
on innerhalb der Gesellschaft. Jeder ist, was er isst. Kaufen, Kochen
und Essen sind ein demokratischer Akt, wo immer eine Auswahl
besteht. Der Konsument entscheidet iiber regionale und globale Be-
schaffung, tiber Tierschutz, Energieeinsatz, Wasserknappheit und
Anbaumethoden.

Gleiches gilt fiir Wahl der Mébelumgebung. Made in Germany oder

Made in China? Denn Kiiche ist zugleich ein immenser Arbeits-
markt, fir Handel, Handwerk und Industrie, ein riesiger Absatz-
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markt fiir innovative Produkte. Die Zulieferindustrie ist ldngst zum
eigentlichen Innovationstreiber der gesamten Branche avanciert.
Die Designer sitzen mittlerweile hier. Hinter den Kulissen sind sie
Trendgeber und Realisierungspartner fiir groite und kleinste Kii-
chenbauer. Alle liefern in die Kiiche, wollen Raum und Mobel sys-
tematisch ausstaffieren.

Licht, Wasser und Luft, Hitze wie Kilte, Abfall wie Vorrat, Ideen,
handwerkliche Leidenschaft und ganze Biografien stromen durch
die Kiiche. Hier flief8t alles zusammen, was unseren Wunsch nach
Genuss, Gesundheit und Selbstdarstellung erfiillen kann. Das
Projekt zielt auf originelle Applikationen rund um Korpus und
Arbeitsplatte. Der Handel profitiert, er sucht nach diesen kleinen
Absatzhelfern. Sie sind die Wiirze im groflen Nachriistgeschift. Ko-
chen und Wohnen arrangieren sich. Wasser kommt kochend aus
dem Wasserhahn, Abfall ist langst Wertstoft und Licht wird zur
neuen Mobelfarbe. ...

Exkursion: Wir besuchen grofite und kleinste Kiichenbauer im Zen-
trum der deutschen Kiichenmobelindustrie, grofie Industriekiichen
wie kleinere, feinere Genufiwerkstatten auf dem Weg zur Fa. Naber
in Nordhorn.
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