Urban Food Craft — Themen- und |deenbasar
Wintersemester 2025/26 - Burg Giebichenstein Kunsthochschule Halle

Allegra D’Achille

Collective Oven / Fermentation Tamagotchi / Blow-up Gewachshaus /
Natural elements-powered inflatable kitchen / Used oil / Gathering
vessels / Sagra tools

Feedback von Bruno Bleschke, Henriette Meyer-Stork und Crt Strubel;

FEEDBACK

Gathering Vessels / Foraging: Die Idee wurde weitergesponnen: Eine Tasche oder
Gamasche, die beim Gehen Sporen aufnimmt und wieder freigibt — man sammelt nicht fir
sich, sondern fir den Wald. Hinweis auf ein Buch Uber stadtisches Foraging, das im Seminar
Minimalistische Kiichen bereits aufgetaucht ist.

Natural elements-powered inflatable kitchen: Uberschneidungen mit Brunos Nomadic Kitchen
wurden erkannt — moégliche Verknipfungspunkte zwischen den beiden Ideen.

Gemeinschaftliche Ideen generell: Die Frage, ob Foraging in der Stadt 6kologisch vertraglich
ist und wie man Wissen darlber vermitteln kann, wurde als relevantes Thema eingebracht.
KI-Apps zur Pilzerkennung wurden als noch zu unzuverlassig eingestuft.

Noren / japanische Vorhange: Im Zusammenhang mit Alicias Idee wurde tUber Noren
diskutiert — als Signal, Raumteiler und funktionales Objekt (Geruchsabsorption,
Luftstrdomungsregulierung). Allegra berichtete von Erfahrungen mit solchen Vorhangen in der
eigenen Wohnung und aus Italien, wo ahnliche Systeme zur Luftkiihlung eingesetzt werden.



