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beyond Tokyo
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Klichen
Allzweck
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...die schwabische
Kiichenmaschine
in Tokyo

der Stadt in dem Land, in dem
Schneiden die Hélfte des Ko-

chens ausmacht; dem Land in

dem geriebener Rettich und

Ingwer zu fast jedem Gericht

gehdren; dem Land in dem
Schlagsahne fast nie und wenn,

dann nur in franzdsichen Cafes
gegessen wird.

Geschnitten, gerieben und ger-
spelt wird von Hand: die Men-
gen sind zu unbedeutend um
eine Maschine zu beanspruchen
oder maschinengeschnittenes
genligt den asthetischen An-
sprichen nicht.

Werden gréBere Mengen bend-
tigt, so kauft man diese fertig
geraspelt und geprocessed im
Kaufhaus oder im Convienence
Store um die Ecke auch Abends

um Zehn.
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Gedanken-
Entwicklung

...wo seht sie denn herum oder wird
sie irgendwohin weggepacki...

...was passiert mit dem Zubehdr, das
ja eigentlich das Wichtigste ist...

... sollte nicht jedem Gerét sein
eigener Motor zugeordnet werden...

...nicht Essen die auf die Maschine
zugeschnitten sind, sondern Maschi-
nen, die das Essen verbessern ...

...bauchen wir nicht weniger Funktio-
nen als uns dieses Allzweckding
anbietet...?




Gedanken-
Entwicklung

..die schwabische Kiichenmaschine
scheint recht brauchbar und entwick-
elt zu sein...

...ein Ger#t in dem groBe Mengen
verarbeitet werden...

_..ist sie nicht eine Maschine fir den
Landhaushalt...?

..wie sieht eine Metropolen Double
Income no Kids Maschine aus...
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Gedanken-
Entwicklung
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Folding

Overhead

Zusammenklappen, wegstellen, aber
nicht in den Schrank, sondern auf der
Tischoberflache oder an die Wand,
neben die Kochbiicher.
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Arc
de Triomphe

kein Klappen von Armen und Gelen-
ken mehr.

Das ganze Gerét wird gedreht und
arbeitet in allen Lagen.

Symbolisch ausdrucksstark und

eigenstandig.
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Moon Base

Eingebaut in die Operations
oberflache. Verschiedene Geréte
landen und arbeiten mit der Energie
der Basis, die dierekt mit dem Netz
verbunden ist.

Im Normalfall ist die Rlickseite der
Base benlitzbar: als Schneidebrett
fur alle kleinen Knet-, Raspel- und
Schneidearbeiten.
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Tripod
everywhere

Eigentlich ganz klein; aber mit aus-
gefahrenen Beinen klammert es sich
an Topfe, Glaser, wo immer es mi-
xen, rihren oder quirlen soll.
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Mutter
mit Kindern

Motor und Werkzeug sind rdumlich
getrennt.

So kénnen die Werkzeuge klein und
handlich werden. So klein und hand-
lich wie Kiichenwerkzeuge immer
schon waren, nur nicht so ermiidend.

Reinigungsprobleme werden auf eine
Minimum verringert
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peyond

11100704 Ohmovi-kita
Ohta-ky, Tokyo 143
phona + fax 03-TET-1691
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Pictures

Auf den folgenden Seiten
ergaenzend zu den Kata-
logen und Prospekten
einige Bilder aus der
New York Library.
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A pasta factory
your kitchen

ake any kind of pasta as well as breadsticks and
i the new PastaMatic’. An Ialian invemtion,
select pasta size, (11 top with Mour, water
i bottom ready to cook.
and dishwasher safe.
15 with measuring cup, assorted
and detailed instructions
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2 Food Processors :

Full Size, Minis und Compacts

Factsheet aus Angezettelt wurde die Counter-Top-Revolution in den

c . % . . s Lot
momeis87ung  US von Cuisinart, als sie den Food Processor hier
88: vor 16 Jahren einfuehrten.
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Nach kurzer Zeit wurden 3 Millionen Maschinen
jaehrlich verkauft. 1984 ging die Nachgfrage zuueck
Der Markt war gesaettigt.

Die naechste Generation, die der Compact und Mini
Maschinen. 5 Millionen Stueck pro Jahr wurden ver-
kauft. Marktanteil mehr als 50%.

Der Food Processor gilt hier als ideales Geschenk :
Bei einer Leserumfrage von Consumer Report kam
heraus, dass die Haelfte der Leser, die eine solche
Maschine besassen, sie geschenkt bekamen.

Der Preis der “Full-Size-Units” liuegt zwischen $75
und $175. Das Top-of-the-line Modell von Cuisinart
kostet $440.

Compact Geraete kosten zwischen $50 und $75.
Die Minis sind zwischen $30 und $40 zu haben.

Die grossen “commercial-Use” Modelle moegen
einige Leute einschuechtem. Den Furchtlosen bleibt
nichts anderes uebrig, als sich stundenlang an der
Maschine einzuarbeiten und zu experimentieren, ehe
sie eine Mohrruebe zerkleinem.

Die Kompaktmaschinen profitieren von der Furcht vor
den Grossen : Sie werden als preisguenstige Altema-
tiven praesentiert. Genauso wird den Minis nachge-
sagt, sie seien leichter zu reinigen und einfacher zu
benutzen.
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- Wichtige Unterschiede in der Leistung : Fuer schwere

Arbeiten, wie Teig Kneten und Koemer mahlen ist der
Motor zu schwach ausgelegt.

Der Behaelter bei den Compact Units fasst zwei Tassen
weniger als das kleinste Full-Size Modell.

Nach der Consumer Report Leser Umfrage benutzen 60%
der Besitzer ihr Geraet nur ein bis zwei Mal im Monat.

Und nur zu ganz bestimmten Zwecken : zum Beispiel um
Kohl zu zerkleinern, fuer Majonaise , um Brot- oder Sem-
melbroesel zu machen oder um Gemuese zu puerieren.
Selten wird die Maschine angeschaltet um Zwiebeln,
Sellerie oder andere Gemuese zu hacken.

Auf die Frage, welche Features wichtig waeren, sollte das
Geraet ersetzt werden, erwiderten 25% das sie sich
keinen Ersatz wuenschen wuerden, 40% traeumen von
einem Geraet, das sich einfacher reinigen laesst und ein
Viertel wuensch sich ein Geraet, das sich leichter unter-
bringen laesst.



Bowl:

Einfuell-
stutzen:

Druck-
stempel:

Messem:

Geschwin-
digkeiten:

Meistens aus durchsichtigem Kunststoff.

Um den Behaelter staendig befuellen zu koennen
bieten einige Modelle einen extra Auslauf, ueber die
das zerkleinerte Material in eine extra Schale oder
auf einen Teller gebracht wird. Man kann dadurch
mehr verarbeiten, braucht aber mehr Platz und mehr
Stauraum, um die extra Ausruestung unterzubringen.
Manchmal wird diese Rutsche in den Deckel
integriert.

Die meisten Modelle haben eine Oeffnung im Deckel
durch die die Maschine beschickt werden kann.
Wenn nicht muss die Maschine zum Nachfuellen
abgeschaltet und der Deckel abgenommen werden.
Fluessigkeiten werden durch Loecher im Deckel
nachgegossen.

Manche Modelle haben einen extra grossen
Einfuellstutzen fuer grosse Stuecke. Oder man kann
mehrere Mohrrueben gleichzeitig raspeln.

Mit Druckstempel bringt man die Nahrung ans
Messer. Bei besseren Marken kann man diesen
Stempel auch als Messbecher verwenden. Viele sind
aus durchsichtigem Kunststoff,

Standardausruestung bei den Messern ist ein
Schneidemesser, eins zum Schnippeln und eins zum
Raspeln. Andere haben kombinierte, verstellbare
Messerscheiben.

Zum Mixen wird ein S-foermiges Blatt angeboten,
entweder aus Kunststoff oder aus Metall.

Waehrend einige der Full-Size Modelle eine Auswahl
an verschiedenen Geschwindigkeiten bieten, haben
die meisten, und darunter auch die, die bei Tests am
besten abschnitten nur eine.

a.0.N.N .
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Die meisten Modelle laufen nur, wenn der Deckel :Bedien-
geschlossen ist, selbst wenn angeschaltet. Bei den  elemente
meisten Full-Size-Units gibt es einen “Pulse

Mode"mit der die Maschine in kurzen Intervallen an

und abgeschaltet werden kann.

Alle durch Consumer Reports getesteten Modelle :Laerm
machen Saukrach.

Viele benutzen ihre Maschine deshalb nur selten, :Reinigung
weil die reinigung zu umstaendlich ist. Einige Herstel-

ler empfehlen die Zubehoerteile in der Geschinrspuel-

maschine zu reinigen. Auf manchen Verpackungen

ist sogar dishwasher-safe zu lesen.

Bei begrenzter Arbeitsflaeche verursachen die mei- :Storage
sten Maschinen ein Platzproblem - nicht nur auf der

Arbeitplatte, genauso im Schrank, wo Zubehoer un-

tergebracht wird. Das Gewicht der Maschinen liebt

zwischen 5 und 11 kilogramm.



3.1 Kuechenwerkzeuge
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Kueche als Werkstatt

Kuechenmaschinen sind Werkzeuge,

die auf unterschiedliche Art angetrieben
und bestueckt werden koennen:
Grundausstattung und Spezialausruestung.
Kuechen Tools in Minimaldefiniton

oder als Imagetraeger

Eine kurze Ubersicht.




Maschine und Laufwerk sollten sich trennen.

In Kleinen Kuechen wird der Platz gebraucht.

Durch das grosse Gewicht verzichtet man darauf,

die schwere Maschine hin- und her zuraeumen.
Meist verschafft sie sich schnell einen festen Platz.
Oft vergraben ganz hinten unten im Kuechenschrank.
Neulich hab ich sogar eine alte Cuisinart im Fundus
unseres Apartment gefunden : Garantiert zehn Jahre
lang nicht benutzt. ..

Dazu kommt das die Kapazitaet der ausgewachse-
nen Full-Size bzw. Universalmaschinen fuer den Be-
darf einer kinderreichen Familie ausgelegt ist. Und
es gibt die Minis, denen aber die wirklich anstren-
gende Arbeit dann auch zu viel ist.

Der Behaelter oder die angesetzte Portionierung
kann kleiner sein. Vielleicht bekommt man durch das
wenigere Material auch Mut, es zu benutzen und da-
bei das Reinigen zu vergessen.

Umfragen hier zeigten, welchen negative Wirkung die
Tatsache hat, das das Zerlegen, Reinigen und der
Zusammenbau der Kuechenmaschinen umstaendlich
und zeitraubend sind. Unverhaeltnis zwischen Auf-
wand und Laermbelaestigung auf der einen Seite
und der unterstuetzende und zeitsparende Effekt auf
der anderen.

Ausserdem setzen die grossenvolumigen Maschinen
eine Bevolkerungsstruktur vorraus, die man hier,
besonders in New York gar nicht mehr antrifft :

Ein Singlehaushalt ist nicht “Full-Size” - ist eben ein
Singlehaushalt.
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Andere Essgewohnheiten und Lebensformen entwick-
eln einen eigenen Bedarf an Werkzeugen.

Bei allen hier sind starke Antriebe vomrausgesetzt.
Niedertourige Motoren, deren Gewicht, weil sie sta-
tionaer montiert sind vemachlaessigt werden kann.

Aufnahmen, Behaelter sind besonders fuer mittlere
und kleine Portionen ausgelegt. Was nichts daran
aendert, dass die Leistung dem kleineren Volumen
angepasst wird. Im Gegenteil.

Es wird behauptet, dass gerade hier in den Vereinig-
ten Staaten noch gedankenloser gegessen wird, als
in Europa. Trotzdem entwickeln sich daneben auch
Typen, die Emaehrung sehr emst nehmen und eine
sehr bewusste, eigene Kochkultur entwickeln.
Welche Werkzeuge werden gebraucht ?

Zum Obst- und Gemueseschneiden, Koemer mahlen,
Quark ruehren, Milch quirlen, Parmesan reiben, Zwie-
bel hacken, Teig kneten, ...

Die bestehenden Erscheinungen der Kuechenma-
schine geben und lassen dabei keine Wahl : Selbst
nach der Einfuehrung verschiedener Typen : Full-Size,
Compacts und Mini bleibt das alte Image weitgehend
unberuehrt, der Charakter erhalten.

Versuch einer Typenbildung, naeher an den Wirklich-
keiten ihrer spaetere Benutzer.
Kids, Lab und Hoax als nur einige Beispiele.
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Antriebe:
AC-Cords

Die Stromab-
haengigen.

Der Antrieb ist in der
Maschine und wird mit-
herumgetragen. Jede
Maschine hat einen eige-
nen Motor.

Wie laesst sich der Ka-
belsalat besser organi-
sieren ?
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Antriebe:
Air Tools

Werkzeuge zum Schrauben
oder Bohren, die ueber
eine zentrale Pressluft-

anlage angetrieben werden,

sind aus der industriellen
Produktion nicht mehr weg
zudenken.

Druckluftantrieb im
Kuechenbereich.

Die Kuechenmaschine als
leichtes Handwerkzeug.
Wandanschluesse mit
Ventilen und einfachen
Snap-On Kupplungen und
Zwischenstuecken.
Luftschlaeuche statt Strom-
kabel.
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Antriebe:
Rechargeable

Die Unabhaengigen.

Kuechenwerkzeug, das
fuer eine Weile unab-

haengig vom Netzstrom
betrieben werden kann.

Akkus, die herausgenom-
men oder mit der ganzen
Maschine geladen werden.

PPRRARRRARAR



AN OO MO AN




3.1  Antriebe:
Die Biegsamen

Eine Sache der
Wellenlaenge.

Statt mit starren Achsen
kann das Kuechenwerk-
zeug auch ueber beweg-
liche Wellen angetrieben
werden.

Flexible Verlaengerung,
die sich, wenn nicht in
Gebrauch, auch ueber
Kopf oder in der Wand
verstauen laesst.
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3.3 Usar-Tools
3.4 Image Tools
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Welches Werkzeug Wofuer

Die Definition Kuechen-
maschinen als Werk-
zeuge zu bezeichnen,
laesst sich auch erwei-
tern :

Statt den Funktionen ein
Geraet ueberstuelpen,
zurueck zur Frage, was
soll damit ueberhaupt
gemacht werden.

Es wird in viele Formen
geschnitten, zu unter-
schiedlicher Groesse
zerkleinert. Von gewuer-
felt bis pueriert, Mit un-
terschiedlichemMaterial:
Von Nuessen bis Bana-
ne. Mit sehr zu unter-
scheidenden Berarbei-
tungszeiten.

Dabei kommt es auf die
Technik insofem an, als

dass man die Arbeitswei-
sen der verschiedenen
Werkzeuge verstehen ler-
nen muss, um sie richtig
einzusetzen.

Ich weiss : mit dieser
Scheibe schneide ich
Scheiben, mit einer ande-
ren rasple ich Mohrrueben
am besten.

Bei den Kompaktmaschi-
nen faellt auf, dass durch
Gruppierenierung mehre-
rer Funktionen der Ueber-
blick darueber verloren
geht, was eigentlich damit
gemacht wird.

Diese Geraete sind eigent-
lich nicht kompakt, werden
sie zusammen mit all
ihrem Zubehoer gesehen.
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Werden die einzelnen
Bausteine auf ihre Funk-
tion abgemagert, laesst
sich ihr Zusammenwirken
neu organisieren.

Bei Werkzeugen, gemeint
sind hier Messer-
scheiben und Koepfe,
die einfach zusammenge-
steckt, gekuppelt werden
koennen, ist es wichtig,
dass sie gut wiederer-
kennbar und einfach zu
finden sind.

Die Art der Ver packung,
Lagerung ist fuer den
einfachen Zugriff ent-
scheidend.

Sal,

i

R

Gute Beispiel finden sich
in Werkstaetten und bei
industrieller Produktion.
Zu Fragen des Kabelma-
nagements lassen sich
hier gute Ananlogien
finden : Ueberkopffueh-
rung der Zuleitungen und
Abhaengen einzelner
Maschinen von der Dek-
ke.

Oft benutztes Werkzeug
haengt offen an der
Wand. Die Zeit fuer haeu-
figes Wechseln der Werk-
zeuge an einer einzelnen
Maschine laesst sich
durch einen zusaetzli-
chen Antrieb verkuerzen.
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Combi-Tools

Neben dem Reduzieren
auf Grundfunktionen
bietet sich an, Vielzweck-
werkzeuge zu benutzen,
mit denen man alles
machen kann.

All-in-one:

das Universal-Werkzeug.

Koennte man Kuechen-
werkzeug entwickeln, das
sich von Hand und mit
der Maschine benutzen
lasesst?
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No-Noise

Das Konzept der
No-Noise Maschine ist
einfach: Sie macht kei-
nen Laerm.

Dass sich Geraeusche
beim Zerkleinem von
Material nicht vermeiden
lassen, ist klar. In einer
lauten Welt schmerzt es
auch noch selber Laem
Zu verursachen -

sicher fuer viele ein
wichtiger Grund, ihre
Kuechenmaschine erst
gar nicht anzuschaiten.
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User Friendly

Wiedererkennen, was die
Maschine, das Werkzeug
tut. Ohne sich lange ein-
arbeiten zu muessen.

Steckkupplungen.
Interface.

Rueckmeldung.
Schadenmeldung.
Ueberlastungsanzeige.
Kommunikationsangebote
durch einfache Produkt-
grafik.

Der Zusammenbau der
einzelnen Teile nach Farb-
reihen oder Farbcodes:
Gelbes Teil kann nie mit
einem Blauen benachbart
sein.

Formschluessige Verbindun-
gen zwischen Werkzeug und
Antrieb.

Bedienung als Einbahnstras-
se: Bestimmte Werkzeuge
laufen nur in bestimmtenGe-
schwindigkeiten. Alles ande-
re ist ausgeschlossen.
Langsames An- und Aus-
laufen. Hohe Geschwindig-
keiten nur bei verschlosse-
nen Behaeltemn,
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Kid Kit

QOur Sucess is growing.
And so is our “my first
sony” Family heisst es
im Prospekt der “Radio
Cassette-Corder”, der
Walkie-Talkie Headpho-
nes” und “Sing-Along
Compact disc Player”.

Kid sized specs made for

the way kids are.
Rough and Tumble.

Wenn hier fuenfjaehrige
bereits an die Micro-
wellenherde gewoehnt
werden, sollte auch bei
der Entwicklung einer
neuen Generation von
Kuechenmaschinen an
Kinder gedacht werden.
Sich den Milchshake
selber machen - mit
mehr Schwung ...?
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Hoax

Um den vielen Geschichten
ueber nicht benutzte
Cuisinart Maschinen ein
wirklichen Ende zu machen
ein besonderer Clone : Sieht
aus wie, ist auch etwa ge-
nauso schwer, aber nicht zu
benutzen.

Ein Huellenprodukt,

Um damit angeben zu koen-
nen. Und um es garantiert
und auf keinen Fall jemals
benutzen zu muessen.
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Lab

Kuechenwerkzeug in der
Profiausfuehrung.

Hoher technologischer
Standard beim Antrieb
und Bedienungselemen-
ten.

Keine Spezialgeraete
sondern solide Maschi-
nen fuer die Grundfunk-
tionen.

Aus der Kombination
wird das Set, die Box,
die Workstation, der
Shop.
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4.0 Angebole

4.1 process prass
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Antrieb und Auffangbe-
haelter sind waehrend an
einer Saeule aufge-
haengt.

Wenn nicht in Benutzung
verschwinden Zubehoer-
teile in einem Schrank.

Der Antrieb ist starr.
Das Werkzeug wird in
den Auffangbehaelter/
Ruehrschuessel einge-
senkt und kann in jeder
Position fixiert werden.
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Die Maschine kann an
der Wand oder frei auf
der Arbeitsflaeche oder
freistehend installiert
werden.
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Deckeltriebe

Der Antrieb wird zuge-
fuehrt.

Sicherlich mit Deckel,
der den Behaelter in dem
geruehrt oder gemixt
wird bedeckt und ver-
schliesst.

Der Topf ist dicht.

Der Deckel ist Aufnahme
fuers Werkzeug. Ruehr-
loeffel oder Messerschei-
ben oder Quirl.

Waehrend des Mixens
wird der Topf auf dem
Tisch gehalten oder fi-
xiert.

Werden die Behaelter
kleiner, kann man den
Behaelter in der Hand
halten. Flexible Welle

verschafft relative Be-
weglichkeit.

RRARARABAOAOANARAARARARERERAAANRSTS®



S« &= X
2528z® -
%W,%imm 3
= e
cS8EGED N
%d,esuqu
-
XxXg¥ELE®
o2<g8G=E
Locs39
2 =
CEwWD - O
CCSwWwga
L o g C [}
COcNnmES

..“UI
[ - n @
: 2 .
m aﬂ.ucg
I i = O I
o8 EQ N
mana
T £ T
| v nnn
cwoEg
TO0O§5 0T
.T..mn.._L
0o W g-=
< wwwc £

P AAAAAAAO A OAMAMAEAeNeAANMAAMRRARA



&S

Rob

Rob, der Kuechenarm
angetrieben ueber einen
zentralen, niedertourigen
Motor, der irgenwo in der
Naehe fest montiert
wird. Der Arm selbst
kann an der Wand,
Decke befestigt werden
oder wird an die Tisch-
platte geklemmt.

vgl. Arbeitsleuchte in der
Zahnarztpraxis, Schreib-
tischlampe.

Am Ende des Arms sitzt
ein Futter in das ver-
schiedene Werkzeuge
eingespannt werden
koennen. Leichtes Aus-
wechseln der Werkzeuge
durch Snap-On-Kupplun-
gen.

Der Arm kann leicht ge-
fuehrt werden und laesst
sich mit wenigen Hand-
griffen in der gewuensch-
ten Position einrichten.

Als Ruehrgetriebe oder
mit einer feinen Stahl-

buerste als Unterstuet-
zung beim Spuelen.

Aktionsradius innerhalb
einer Viertelkugel.

In einem groesseren

Arbeitsfeld kann der Am
auch unter der Decke mit
einer Laufkatze befestigt
werden.

A/

A f

-~

Ll
. "= - s ".-‘
'-l - -
SiaEt
L 8







ahod} Untertisch

BAAR R

o)

-

ARAAANA

Motor verschwindet unter
den Tisch und ist von der
Arbeitsflaeche zugaeng-

; lich. Verschiedenen Auf-
, saetze koennen einge-
setzt werden.
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Zwilling, wenn verschie-
dene Werkzeuge oefter
benutzt werden sollen.
Die Gefaesse sind fuer
kleinere Portionen ge-
dacht. Ein und Ausschal-
ten im Panel unterhalb
der Arbeitplatte.
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Pool

Durch Reihung mehrerer
Aufnahmen fuer Kuechen-
werkzeuge liessen sich
weitere Anwendungen un-
terscheidens.

Maschinen mit verschiede-
nen Geschwindigkeiten und
fuer besondere Taetig-
keiten.

Bestimmte Maschinen-
Typen, die auf einen be-
stimmten Bereich ausge-
legt sind: Der Teigkneter,
der Gemeuesezerkleinerer,
die Milchshakemaschine.

- Sicher kein Vorschlag fuer
eine Singlekueche.
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Unit

Die Einbauvariante.

Durch ihre Unbeweglich-
keit bedingt, braucht eine
Kuechenmaschine ihren
festen Platz.

Sie wird in die Struktur
der Kueche integriert.

Arbeitsplatte und genug
Stauraum fuer Zubehoer
und Ausruestung.

In einem starren Kue-
chenkonzept als fest
eingebautes Geraet :
Die Ruehrstelle.

Fuer flexiblere Konzepte
als bewegliche Station
auf Raedern.
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Console”
Plastik, stainless steel,

wood, glass.
B45cm, TETem,H90cm

"Foodmati

Ronmatic Systems
Tel. 800. 526 4281

heutiger vertrieb
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